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1＆2：
味覺圖是由美國實驗⼼理學家與⼼理學史學家艾德溫·波

林所創造出來的，是⼀張舌頭上標有各種味覺強度感受的

圖片。不過這張味覺圖後來被發現—根本是錯誤的。波林

繪製的這張味覺圖是參考德國科學家⼤衛·P·哈尼格發表

過的⼀項實驗結果：哈尼格將甜、鹹、苦、酸塗在受測者舌

頭的不同區域，然後要他們評比出每種味道在舌頭不同位

置時的強度感受。實驗結果發現每種味道的最低強度會隨

著舌頭邊緣四周的位置改變，但這些位置之間的差異其實

不⼤。後來隨著科技的進步，科學家有了新的研究—舌頭

的每個地⽅上都有各種蛋⽩質能去分解食物，產⽣不同味

道，並沒有哪⼀部分⼀定感受比較強烈這種事。味覺圖也

真正消失在了⼤眾視野內。 
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