
1.

味覺圖起源在1901年一位德國的科學家，他發現舌頭的各個

部位的敏感度有一點微小的差異，出錯的地方是在1940年代的哈

佛教授把原文看錯了，把「微小的差異」誇大成「絕對分區」，

還有誤認為「辣」是味覺，結果誤導了大家接近一百年，事實上

舌頭的每一個味蕾都是能偵測「酸、甜、苦、鹹、鮮」的，而

「辣」其實是痛覺，是辣椒素刺激了熱感官。
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