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1.【味覺圖錯誤聲明】 

請你以 100-300字為限，說明「味覺圖」的起源與錯誤之處。 

2.【改正錯誤】 

請找到小時候曾經學過「味覺圖」的兩位成人，並將你所寫的【味覺圖錯誤聲明】讀給他們聽，確

定他們理解並且改正這個錯誤的觀念（請他們簽名，簽在你的聲明的紙上，以示認同）。 

3.【傳遞美味的科學】 

請你從第三章（苦）、第五章（甜）、第七章（辣）中「挑選一個」你最感興趣的口味，將其中的

科學畫成一張 A4傳單。記得一定要有科學的說明！ 

 

 

1.【味覺圖錯誤聲明】 

許多人從小學過一張「味覺圖」：舌尖嚐甜、舌邊嚐酸鹹、舌根嚐苦。但其實，這是流傳超過百年

的科學迷思。 

1901 年，德國科學家 David P. Hänig 發現舌頭對不同區域對甜、酸、鹹、苦的敏感度略有差異，

並用曲線呈現相對強度。然而這項研究後來被誤解與過度簡化，錯誤翻譯成「舌頭有明確味覺分

區」，於是進入教科書，在各國課堂中長期流傳。 

現代科學已證實：舌頭上所有味蕾都能偵測甜、酸、鹹、苦與鮮味，只是敏感度些微不同，並不存

在嚴格的區域限制。換句話說，整個舌頭其實都具備完整的味覺功能。 

這個錯誤觀念甚至影響了品酒與烹飪領域長達一世紀，如今早已被科學駁斥，這張經典的味覺圖，

也該從記憶中更新了。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3.【傳遞美味的科學】 
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