
味覺圖的起源 

「味覺圖」源於德國科學家大衛 ‧P·哈尼格在 1901年的一項實驗 。

他測量了舌頭不同區域對甜 、鹹 、苦 、酸四種基本味道的感官靈敏度差

異。 

後來心理學家艾德溫·波林引用了哈尼格的數據 ，在製圖時誇大了

這些微小差異 ，而這幅誤導性的圖表被教科書廣泛採用 ，使大眾誤以為

舌頭各部位僅能感受特定味道。 

錯誤之處 

1. 感官靈敏度的誤解 ：雖然舌頭不同部位對味道的靈敏度確實有極

微小差異，但整個舌頭表面其實都能感受所有味道。 

2. 科學證據反駁：1973 年科學家維吉妮亞·柯林斯證明味覺波動程

度非常有限 ；2000年實驗進一步證實每個味蕾都分布著能偵測五

種基本味道的受體蛋白。 

3. 忽略新味道 ：早期的味覺圖僅列出四種味道 ，忽略了被證實的第

五種味道——鮮味。 

 

 

 

 

改正確認簽名欄 

 

 

 

  



 

 


