
味覺圖錯誤聲明 

一、 味覺圖起源 

早期的「味覺圖」認為舌頭不同位置只能

感受到特定味道，這個說法源於十九世紀的科

學研究，實驗發現舌頭各部位對不同味道的

「敏感程度」略有差異。但後來這些「細微差

異」在翻譯與過度簡化的過程中，被誤解成明

確的分區，形成錯誤的「味覺圖」。 

二、 味覺圖錯誤 

現代科學透過顯微觀察與神經研究證實，舌頭各處都分布著能感

受甜、酸、苦、鹹、鮮的味蕾，每一種味覺都是由受器接收刺激後，

透過神經傳遞給大腦進行判斷。因此，味覺並不是由舌頭位置單獨決

定，而是舌頭與大腦共同運作的結果。「味覺圖」雖然常見，但已被

證實是不正確的觀念。 
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