
味覺圖的起源與錯誤 

味覺圖的起源：  

1901 年，德國科學家哈尼格發現舌頭各部位對味道的「敏感度」其實只有

極微小的差異 。後來 ，心理學家波林為了方便說明 ，將數據畫成圖表時誇大了這

些微小差異 。結果 ，後來的研究者和教科書又誤解了波林的圖表 ，以訛傳訛之下 ，

就變成那張界線分明、大家熟知的「味覺分界圖」。 

到底錯在哪裡？ 科學證實這張圖根本就是錯的！ 

後來的科學家重新實驗 ，加上現代先進的生物技術發現 ，整個舌頭表面都能

感受到所有的五種基本味道 （酸 、甜 、苦 、鹹 、鮮）。因為我們的每一個味蕾上 ，

都均勻分布著能偵測這五種味道的受體蛋白 ，並沒有所謂 「舌尖嘗甜 、舌根嘗苦」

的絕對分區。 
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