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味覺是一個神祕的感官，它與其他感官不同的地方在於，味覺會因

人而異。同一道菜，每個人的感覺不盡相同。 

‧ 味覺圖的起源 

1910 年德國科學家大衛．P．哈尼格完成一項實驗，他將甜、鹹、苦、

酸四種味道塗在受試者的舌頭上，對比受試者感覺強烈程度，將舌頭分

為幾個區塊，此為味覺圖原型，但後人卻因解讀錯誤，誤將敏感區化為

專屬區，導致這張圖的錯誤越來越誇張。 

‧ 味覺圖的錯誤 

味覺圖誇大了舌頭上味蕾微小的差異，讓這些差異變得巨大。 

1、 忽略了味蕾的分布在上顎也有，不是只集中於舌頭上。 

2、 味蕾能分辨不同的味道，並非對某種味道特別敏感的味蕾都聚

在一起。 

3、 每個人對味道強烈的感受各異，味覺圖不能符合所有人的感覺。 
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