
 味覺圖錯誤聲明：
 味覺圖是一張標示著舌頭不同區域對酸、甜、
苦、鹹的敏感程度示意圖。這張圖由波林參考德國
科學家哈尼格的研究資料所繪製而成。一開始，波
林已把哈尼格的發現誇大，然而在這之後，許多教
科書以及研究者又把範圍定得更分明，導致味覺圖
越描越黑。但根據生物試驗證明，舌頭上的每個味
蕾都有五種不同的受體蛋白，而這些受體蛋白皆可
以測到每一種味道分子，也就代表舌頭上的任何地
方都感覺的到所有五種味覺(包括新發現的鮮味)。
因此味覺圖的區分太過於簡化，且缺乏試驗數據，
容易誤導人，是錯誤的。事實上，品嘗是多感官的
整合，受到文化、心理、嗅覺的影響。總之，我們
應以科學研究結果作為依據，去更好的了解味覺。
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